
 

 
 

 

 

 

Dates 
Soupe Crudités 

 
Plat principal Dessert 

 Lundi 3       
Carotte Concombre 

Spaghetti Bolognaise Fruit 

Mardi 4            Blanquette de Dinde – Riz - Carottes Confites Cake aux pommes  

Jeudi 6        Chou-Fleur 

 

Salade Iceberg Tartiflette (Lardons – Oignons) Laitage 

Vendredi 7       Poisson Meunière – Purée – Petits Pois et 

Carottes 

Buffet de Desserts 

Lundi 10    

 

 Journée de formation du personnel 

Repas réalisé par les enfants à l’école 

 

Mardi 11  Armistice  

Jeudi 13  Courgette 

 

Roquette 

 

Emincé de Porc Thaï – Légumes Croquants -Riz Laitage 

Vendredi 14  Potée au Chou – Saucisse – Pdt Salade de Fruits 

Lundi 17  5 Légumes Tomates Mozzarella 
Rôti de Dinde – Légumes Grillés – Röstis Fruits 

Mardi 18  Tagliatelles au Saumon Laitage 

Jeudi 20  Brocolis Salade Composée 
Omelette Frites Salade de Fruits 

Vendredi 21  Carbonnnade-Croquettes-Carottes confites Buffet de Desserts 

Lundi 24  Minestrone 

 

Salade de Tomates 
Pâtes Jambon Fromage Fruits 

Mardi 25  Hachis Parmentier de Chou-Fleur- pdt vapeur Laitage 

Jeudi 27  Oignons 

Croûtons et 

Fromage 

Coleslaw 
Dinde Tikka Massala -Riz Crème Vanille 

Vendredi 28  Bouneschlupp Buffet de Desserts 

 

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergènes. Tous les constituants de nos repas sont 

susceptibles de varier. Voici la liste des ingrédients : fruits à coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, œufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergènes 

peuvent être posées au cuisinier 
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