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Crudités

Dates Fla’c Erincigal Dessert
| undi® Spaghetti Bo!ognaise I ruit
Carotte Concombre
ardi 4 anquette de | Jinde - N1z - (__arottes (__ontites -
M Bl 9 de Dinde - Riz-C Confi (ake aux pommes
Jeu&i 6 C hou-Fleur Salaée lceberg Tar’ciﬁctte (Larclons — Oignons) Laitage
Vendredi 7 Foisson Meuniere — Purée - Petits Pois et Buffet de Desserts
Carottes
| undi 10 Joumée de formation du Pcrsonnc]
Repas réalisé par les enfants a Pécole
Mardi 11 Armistice
i N mincé d r hai— | éeum roquants ~[\iz i
\)eucll i% Courgette Roquet’ce E_ cé de Fo CT a L gumes C oqua ts K La tage
Vendredi 14 Potée au Chou - Saucisse —~ Pdt Salade de [Truits
lundii7 5 Légumes T omates Mozzarella Ro&ti de Dinde — Légumes Girillés — Rostis M ruits
Mardi 18 Tagliate”es au SHaumon Laitage
Jeudi 20 Brocolis Salade Composée Ome]c’c’ce Frites Salacle de Fruits
Vcndredi 21 Carbonnnade~Croquettes~Carottes confites Bulclcet de Desscr‘cs
Luncli 2 Minestrone Saladc de Tomates Fétes Jambon Fromage Fruits
Mardi 25 [Hachis Parmentier de (Chou-[Tleur- Pc{t vapeur Laitagc
i 3 inde 7ikka Massala -Riz réme nille
Jeucl| 27 Olgnons Coleslaw D d 7_l<i< M K C \/a
Vendredi 28 Crottons et BouncscHuPP Buffet de Desserts

Fromage

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergénes. Tous les constituants de nos repas sont
suscepﬁbles devarier. Voicilaliste des ingrédients : fruits  coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, ceufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergénes
peuvent étre posées au cuisinier




