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Ecole

Menu Janvier 2026

-

WALLONIE-BRUXELLES
WBE Etalle ENSEIGNEMENT
Dates SOU = M Flat Erincigal Dessert
[ und 5 (arotte Vol-au-vent - [ rites-(arottes confites Fru
_undi @] ruits
Mard ok Fanais Salade nceberg Curr3 de dinde ~ Riz- Poivrons confits Galette des rois
Jeudi 08 Oignons Concombre Boulet’ces ]iégeoises ~ Furée Compote
Vendredi 09 Ro&ti ardennais — Rizotto céleri- (Gratin PBuffet de desserts
dauphinois
| undi i2 Brocolis (arottes Carbonnade - stoemp carotte [ruits
Mardi i% Fotée de chou ~ Saucisses -~ FDT (ake maison
Jeudi i5 Fois = mince de volaille — Courge’ctes (Chorizo - Pates | aitage
Vendredi 16 T omates mozzarella Couscous Poulet Buget de desserts
| undi i9 Minestrone Roquette- quinoa SPagthti bo]ogﬂaisc ruits
Mardi 20 Cuisses de volaille - Légumes gri”és - Semoule Laitage
Jeudi 22 (hou-fleur (éleri-rave [Tish sticks — Stoem[:) Procolis - Pois et carottes Biscuit
Vendredi 2% (éleri Rave Blanquet’ce de dinde - Riz Buﬁcet de desserts
| undi 26 T omates Coles]aw Saucisses — ComPote ~rites ruits
Mardi 27 Chicon gratin Laitage
Jeudi 29 (Cerfeuil Mais Chili con carné - Riz PBrownies
Vendredi 30 Fétesjambon Fromage Buget de desserts

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir

des allergenes. Tous les constituants de nos repas sont susceptibles de varier. Voici la liste des ingrédients : fruits a coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde,
lupin, ceufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergénes peuvent étre posées au cuisinier




