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ENSEIGNEMENT

Dates M M F]at Erinciga] Dessert
undi =
L | °! Carotte Salade Foisson meuniere- Pois (arottes Pruit
Mardi o2 Boudin Blanc - ComPote -~ FPuree Laitage
Jeudi o4 FPoulet Basquaise - Riz Compote
Champignons Carot’tes - — -
Vcnciredi 05 Steaks fjuxsses - \(jauce Tomate ~ Blé Buget Desscr’cs
[ undi 08 [Fish Sticks ~ Purée - Pois Carottes Fruit
; Tomate Mozzare”a —

Mardi 09 Brocoli Filet de Volaille - Risotto Champignons - Laitage

Légumcs Gri“és
Jeudi i1 Roti — (5ratin Dauphinois ~ Haricots Verts Mousse au Chocolat

Vendredi 12 | omate Mais Boulettes Sauce | omate - Pates Puffet de Desserts
| undi i5 Ggros - Riz - Foivrons ConFits Fruit

Mardi 16 Courgette Roquet’ce Curr9 de Poisson - Ble - Julienne (Cake aux [ruits
Jeudi 18 Oignons (gruyere el Couscous Foulet Desserts antigaspi
Vendredi 19 et croutons) Salade italienne Spaghetti Bo|ognaise Buget de Desserts
| _undi 22

Mardi 2% o!
Jeudi 25 Vacances d'hiver g7

Vendredi 26 -

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergénes. Tous les constituants de nos repas sont
suscep‘h'bles devarier. Voicilaliste des ingrédients : fruits a coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, ceufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergénes

peuvent étre posées au cuisinier






