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' ENSEIGNEMENT

Soupe C rudités

Dates Fla’c Erincigal Dessert
Jeudi 02 (arottes (arottes Gyros~ Ble- Foivrons Confits Laitage
\/enéredi 0% Tagliate”es au saumon Buget de Desserts

[_undi 06 | undide Féqucs

Mardi o7 Chou-fleur T omate Mozzarella Blanquet’ce de Dinde- Riz- Ratatouille | aitage
Jeudi 09 T omates Mais Stcak Suisse — FDT Réties — Légumes Garilles Biscuit
\/enéredi 10 Spaghettis Bolognaise Bulclcet de Desser‘cs
| undi i3 Oignons Salade ComPOSée Chipo]atz% ComPote~ Purée Fruit

Mardi i4 T ortellinis- Sauce Aurore - | ardons Laitage
Jeudi 16 Courgettes (Concombre [Fisch Sticks - | artare - Riz- Pois et Carottes ComPote
Vendredi 17 Cuisse de FPoulet - Katatoui”e~ Semoule Buffet de Desserts
| undi 20 Minestrone Ble Boulettes Sauce | omate - Coqui”ettes Pruits

Mardi 21 Foisson Meuniére — Gratin Daup}ﬂrmois — Carottcs Laitagc

Etuvées - Sauce Beurre Blanc
Jeudi 23 Brocolis (houx Chinois Chili Con Carné - Riz (Cake Maison

Vendredi 24 Currg de Dinde - Riz T hai - Semoule Buffet de Desserts

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015) : certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergénes. Tous les constituants de nos repas sont
Suscepﬁbles de varier. Voicilaliste des ingrédients : fruits & coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lupin, ceufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergénes
peuvent étre posées au cuisinier




