. <
WBE Etalle Menu Juin 2026 D

" ENSEIGNEMENT
Dates Soupe Crudités Plat Erincigal Dessert
[ undi of (arottes Salade lceberg Bianquette de dinde - Riz- Carottes confites Fruit
Mardi 02 Tagliate”es au saumon Laitage
Jeudi o4 T omates Salade de ble Roti oroff — (Gratin dauphinoi& Courgettes griuées Muffin
Vendredi 05 (Couscous Pou]et Buffet de desserts
| undi 08 Minestrone ] omates Gyros -~ Poulet - Riz Fruit
Mardi 09 Fisch sticks — Fois carottes - Furée Liégeois
Jeudi i1 Courgettes Salade composée Boulettes chasseur — Croquettes -Haricots verts Compote
Vendredi 12 SPaghct’ci bolognaisc Buffet de desserts
| undi 15 Choux-fleur Mais Foisson meuniére — Riz - Légumes gri”és Fruit
Mardi 16 T ortellini sauce aurore ComPote
Jeudi 18 Qignons Roquette Omelette - [Trites — Salade (Créme au chocolat
endredi i Roati de dinde -~ Stoemp carottes et brocolis Bugct de desserts
\Y 9 P
[ undi 22 Brocolis (houx chinois Chili corn carné - Riz Fruit
Mardi 2% Filons de Poulet - Compotc -FPurée (Creme vanille
Jeudi 25 (arottes (Chicon cacahouete Parmentier de Poisson ~ Julienne de Iégumes Biscuits
endredi betteraves Fétes iambon fromage Glacc
Vendred 26 J )
| undi 29 Légumcs divers (arottes rapées Chipo]ata - Salade de Pétes Fruit
ardi o) Carbonnade rovem;ale ~ble Buget de desserts
M ? P
Jeudi o2 Légumes divers Salade composée Vol -~ au - vent - Riz - Cl’lampignons Buffet de desserts
Vendredi 0% Fains saucisses BBQ Glace

INFORMATION IMPORTANTE (selon la circulaire 5313 du 23/6/2015): certaines préparations qui composent nos menus sont susceptibles de contenir des allergénes. Tous les constituants de nos repas sont
susceptibles de varier. Voicilaliste des ingrédients : fruits & coque, sauces, arachides, lait, soja, moutarde, lpin, ceufs, poisson, crustacés, mollusques, gluten, graines de sésame, céleri, sulfites. Toutes les questions relatives aux allergénes peuvent étre posées au cuisinier







